MENUS SEMAINE DU 18/11 au 22/11 2024 - College Simone Veil

Salade verte

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
18 19 21 22
Entrée | Salade de Harengs Salade et chévre chaud Salade composée Salade Strasbourgenise
, Endives aux noix et _ . Celeri aux supréme de
Entrée 2 Clafoutis de tomates | Betteraves vinaigrette
fromage pamplemousse
Entrée 3 Potage de legumes Salade composée Potage de légumes Potage de légumes
. . . . Escalope de porc aux
Plat | Brochette de anmlhﬁgm/ Carbonara végétarienne |Filet de dinde a I'a ?t%/ pecep N\
i =2 |herbes de Provence Vosd
_ _ Pavé de colincreme de | Pavé de poisson sauce
Plat 2 Brochette de poisson Galette de lentilles , ) .
poireaux Ecossaise
Plat 3
Garniture | | [Carottes a la Dijonnaise | Coquillettes au beurre Epinards Haricots beurres
Garniture 2 Riz Basmati Haricots plats Poglée de legumes Gratin de legumes
Fromage | Fromage Fromage Fromage Comte
Fromage 2 Rondele
Fromage 3
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Panna cotta Maison a

Assortiment de fruits et de

Dessert | l Tarte & la rhubarbe
'agar agar desserts
, , Tarte Tatin maison et
Dessert 7 : Fruits de saison . .
ntremets créme anglaise
[ Vagtarien | Bio |

*Menu pouvant étre modifié en fonction des approvisionnements

Le Département




