
Bon de commande
Nom/Prénom du vendeur :                                                                                     Classe :

Saucissons secs fabriqués en Auvergne, viande de porc d’origine UE, 170g sans colorant, boyaux naturels 

Tarifs : 
4 euro l’unité 

11 euro le lot de 3 saucissons 
20 euro le lot de 6 saucissons

Nombre de saucisson à l’unité :_________ Nombre de lot de 3 :_______Nombre de lot de 6 : _______

Variétés Quantité Montant total

Saucisson pur porc 

Saucisson fumé

Saucisson aux noisettes

Saucisson au canard

Saucisson aux lardons

Saucisson aux piments d’Espelette

Saucisson au comté

Saucisson aux herbes (enrobage)

Saucisson au poivre ( enrobage)

Chorizo doux
Paiement en espèces ou par chèque à l’ordre du « FSE du collège Simone Veil                   Livraison semaine du 13 mai
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